
 
 

 Le chef  Eric Oliver et son équipe vous proposent 

A  partager… 

Planche des Caudalies charcuterie et fromage 16€ (3-4 personnes) 

Entrées : 
Ris de veau aux morilles en cocotte lutée (uniquement à la carte)  28.00€ 

Marbré de foie gras de canard, tuile de sésame, crème de datte  

 Et pomme Granny Smith      22.00€ 

Carpaccio de noix de St Jacques en tartelette, crème de panais et agrumes  21.00€ 

Velouté de potimarron des jardins de Yannick, œuf parfait, 

 Et tartine chèvre frais et noisettes torréfiées     16.50€ 

Brandade de cabillaud, focaccia basilic et pickles d’oignon et betterave    18.00€ 

Falafels aux pois chiche et coriandre Végé     16,50€ 

Poissons : 
Lotte à la crème d’ail confit, gâteau de poireaux, crumble de chorizo  26.00€ 

Grenouilles poêlées ail et persil 12 pièces,  

                Riz noir vénéré      22.50€ 

La truite fraîche entière de notre vivier aux amandes beurre citronné, 

             Légumes du soleil miel et herbes folles                          23.00€ 

Plat Végétarien : 
Farci de légumes racine et délice forestier au reblochon     21.00€ 

Viandes : 

Tartare de bœuf coupé au couteau à préparer soi-même, frites et salade 22.00€ 

Filet de veau cuisson basse température millefeuille de pomme de terre 

         Jus court au thym        29.00€ 

Parmentier de joue de bœuf braisée, pomme paille     22.00€ 

 



                                       Prix nets et service compris 
 

 

Grillades : 
Bavette             18.00€  

Filet de bœuf     29.50€ 

Entrecôte          22.00€ 

                 Nos viandes sont d’origines françaises et accompagnées de frites 

Fromages : 
Faisselle de la Fruitière du Valromey      5.00€ 

Assiette quatuor de nos fromages affinés      8.00€ 

 

Desserts : 
L’harmonie des fruits à coques      11.50€ 

Ganache montée à la noix, praliné noix, biscuit dacquoise à la noisette, croquant de coques 

 

Tendre poire, douce verveine      11.50€ 

Tartelette demi-poire, crème amande à la verveine, coulis poire 

 

Coing Vanille, alliance croustillante       11.50€ 

Crémeux coing sauvage, croustillant filo, gel coing, crème vanille de Madagascar 

 

Douceur citronné lacté      11.50€ 

Ganache chocolat lacté, mousse mascarpone acidulée, crumble au beurre salé 

 

Café très gourmand                           12.90€ (Supplément de 2.00€ avec les menus) 

 

Inspiration du moment       11.50€ 

 

Afin de rendre votre service plus agréable,  

Nous vous remercions de choisir votre dessert au début du repas pour la prise de commande 

 

 

Sauces en 

supplément : 

- Poivre vert 5€ 

- Roquefort 5€ 

- Morilles 6€ 



                                       Prix nets et service compris 
 

 

 

 

 

 

Menu dégustation 68€ 

 

 

Une entrée 

Ris de veau, supplément à 8€ (Uniquement dans ce menu) 

***** 

Un poisson 

***** 

Une viande  

***** 

Fromage 

***** 

Dessert de notre carte 

 

 

 

 

 

 

 

 



                                       Prix nets et service compris 
 

 

 

 

     

Menu plaisir 46€ 

  

Marbré de foie gras de canard, 

 Tuile de sésame, crème de datte et pomme Granny Smith 

ou 

Carpaccio de St Jacques en tartelette, crème de panais et agrumes  

***** 

Lotte à la crème d’ail confit, gâteau de poireaux, crumble de chorizo 

ou 

Filet de veau cuisson basse température, millefeuille de pomme de terre  

Jus court au thym 

***** 

Faisselle de la Fruitière du Valromey 

ou 

Quatuor de nos fromages affinés 

***** 

Dessert de notre carte 

 

 

 

 

 

Nous informons notre aimable clientèle qu’aucune modification ne sera possible avec les 

menus 

 

 

 



                                       Prix nets et service compris 
 

 

 

 

 

 

Menu Terroir 39€ 

 

Velouté de potimarron des jardins de Yannick 

Œuf parfait, tartine de chèvre frais et noisettes torréfiées 

ou 

Brandade de cabillaud, foccacia au basilic et pickles d’oignon et betterave  

***** 

Truite fraiche entière de notre vivier aux amandes beurre citronné 

Légumes du soleil miel et thym 

ou 

Grenouilles poêlées ail et persil 10 pièces 

Riz noir vénéré 

Ou 

Parmentier de joue de bœuf braisée pomme paille 

***** 

Dessert de notre carte 

 

 

 

 

 

Nous informons notre aimable clientèle qu’aucune modification ne sera possible avec les 

menus.  



                                       Prix nets et service compris 
 

 

 

 

 

 

 

Menu végétarien 34€ 

 

Falafels aux pois chiches et coriandre 

***** 

Farci de légumes racine, délice forestier au reblochon  

***** 

Dessert de notre carte 

 

 

 

Menu Bambin 12€ 

 

Nuggets de poulet Frites  

 

***** 

Glace 

 


